
ESPETOS

Espetinho de
Frango com Molho
Rosê

1 OPÇÃO DE ESCOLHA

Espetinho de
Lombo com Molho
de Ervas
Espetinho de Filé
com Molho
Barbecue

ENTRADAS

Canapés variados

(3 OPÇÕES SERVIDAS NOS PRIMEIROS 40MIN DE FESTA)

Canapé de Camarão
Palmito Imperial
Espetinho Tropical
(mussarela, salame
Italiano, azeitona e
pimenta biquinho)
Espetinho Verão
(empanado com
sansicha e queijo.
Servido quente)
Brusqueta
Trio tropical, com
Tomate
Batata Pringles, com
Creme Cheese e
Damasco
Filé Picadinho ao
Molho Madeira e
Gorgonzola (servido
com pãozinho)
R$200,00 - 50
unidades

SALGADOS FRITOS FINOS

Coxinha Comum

8 OPÇÕES DE ESCOLHA

Coxinha Catupiry
Trouxinha de Alho
Poró

Espetinho Verão
(empanado com
sansicha e queijo.
Servido quente)
Risole Carne
Risole Frango

Crespinho de Milho
e Queijo
Fofinho de Aipim

Florzinha de
Mussarela com
Manjericão

Risole Milho

Marguerita (tomate
seco, mussarela e
manjericão)
Quibe
Mini Pastel de
Queijo (servido com
caldo de cana)
Mini Pastel de Carne
(servido com caldo
de cana)
Mini Pastel de Pizza
(servido com caldo
de cana)
Casulo de Mussarela
Casulo de Mussarela
Bombom de
Camarão
Cubo de Peixe com
Molho de Limão ou
Tártaro 
Casulo de
Gorgonzola

ENTRADAS EM TAÇAS

Guaca Mole com
Doritos

2 OPÇÕES DE ESCOLHA

Salpicão na Taça
Saladinha
Frefrescante

Salada Tropical ao
Molho Pesto 
Filé Picado ao Molho
Gorgonzola
R$180,00 - 40
unidades

Carne Seca ao Molho
de Jabuticaba

SALGADOS ASSADOS FINOS

Cestinha de Alho
Poró com Geleia de
Damasco

5 OPÇÕES DE ESCOLHA

Cestinha 4 Queijos
com Geleia de
Framboesa
Quiche de Queijo
com Bacon

Quiche de Frango
com Alho Poró
Quiche de Romeu e
Julieta
Quiche de Queijo e
Abacaxi
Quiche de
Gorgonzola
Gravatinha de
Frango de Massa
Folhada
Folhado de Bacon
com Damasco
Folhado de Bacon
com Ameixa
Folhado de
Presunto com
Cream Cheese
Folhado de Tomate
Seco
Trouxinha de Frango 
Empadinha de
Frango

DEGUSTAÇÃO CASTELO CELEBRATION 

Nome do Contratante: _______________________________________
Data da festa:_____________ N.º Convidados:____________

Camarão Empanado



Ferrero Fino -
brigadeiro com
castanha e gota de
Nutella
Olho de Sogra

Empadinha de
Camarão
Bolinha de Bacalhau
Florzinha de Quatro
Queijos com Geleia
de Maracujá
Florzinha de
Camarão R$200,00 -
Cento 
Florzinha de
Gorgonzola
R$180,00 - Cento

ACRÉSCIMO DE FIÉ BUFFET
ITALIANO 

Molho Madeira -
R$2,00 por pessoa
100G de Filé por
pessoa - Cálculo
feito de acordo com
o n.º de convidados

GOURMET QUENTE

Tropeirinho
R$200,00 - Cento

VALORES A PARTE

Escondidinho de
Carne Seca
R$260,00 - Cento

Escondidinho de
Camarão R$350,00 -
Cento

Fricassê de Frango
R$150,00 - Cento 

BOMBONS

Bombom de Nozes

2 OPÇÕES DE ESCOLHA 

Bombom de
Brigadeiro
Bombom Brigadeiro
Branco 

DEGUSTAÇÃO CASTELO CELEBRATION 

Nome do Contratante: _______________________________________
Data da festa:_____________ N.º Convidados:____________

SALGADOS ASSADOS FINOS
5 OPÇÕES DE ESCOLHA

Coquetel de
Camarão (servido na
taça) R$290,00 -
Cento

BUFFET ITALIANO

Penne (servido com
molhos Bechamel e
Ao Sugo com
Manjericão) - Incluso
no pacote de festa
Gravatinha (servido
com molhos
Bechamel e Ao Sugo
com Manjericão -
R$3,00 por pessoa
Molho Bolonhesa -
R$3,00 por pessoa

Valor repassado ao
cliente é o valor do
somatório de todos os
itens acima

Vou levar o Molho
Madeira

DOCES FINOS

Brigadeiro Dourado

4 OPÇÕES DE ESCOLHA

Brigadeiro Branco
Perolado
Brigadeiro de Licor

Beijinho - leite
condensado com
côco, com brilho
cintilante

Copinho de Cocada
Branca Cremosa
Ele e Ela

Palha Italiana
Branca Quadrada
Mini Churros -
servidos quente
Brulee - leite
condensado com
baunilha

Brigadeiro de Café

Beijinho Gourmet
Delicia de Oreo
Leite Ninho sem
Nutella
Leite Ninho com
Nutella

Moranguinho
Palha Italiana
Quadrada

DOCES FINOS
4 OPÇÕES DE ESCOLHA

Bombom de Uva

CAIXINHA E TAÇA DE DOCES

Caixinha de Maracuja

2 OPÇÕES DE ESCOLHA 

Caixinha de Limão
Caixinha de Damasco

Caixinha Preta

Caixinha Branca de
Cereja

Taça de Chocolate
Taça de Ninho com
Morango
Taça de Mousse
Maracuja com
Chocolate
Taça de Mousse de
Limão

CERVEJA

Amstel

SERVIDA A VONTADE

Heineken-Valor a
parte
Original-Valor a
parte
Chopp-Valor a parte
Outra: ______________
Não quero cerveja



R$35,00 por convidadoMesa de Guloseimas
R$200,00
Picolé (passa 2x na
festa) R$300,00

Algodão Doce (2h de
festa) R$200,0

ACRÉSCIMO DE FIÉ BUFFET
ITALIANO 

Molho Madeira -
R$2,00 por pessoa
100G de Filé por
pessoa - Cálculo
feito de acordo com
o n.º de convidados

BUFFET TEEN

Batata Frita 

4 OPÇÕES DE ESCOLHA

Cachorro Quente

R$350,00 

Coxinha Comum

FEEDBACK

________________________
________________________
________________________
________________________
________________________
________________________

CITE ABAIXO SUGESTÕES OU REPAROS

DEGUSTAÇÃO CASTELO CELEBRATION 

Nome do Contratante: _______________________________________
Data da festa:_____________ N.º Convidados:____________

TEENS

BUFFET ITALIANO

Penne (servido com
molhos Bechamel e
Ao Sugo com
Manjericão) - Incluso
no pacote de festa
Gravatinha (servido
com molhos
Bechamel e Ao Sugo
com Manjericão -
R$3,00 por pessoa
Molho Bolonhesa -
R$3,00 por pessoa

Valor repassado ao
cliente é o valor do
somatório de todos os
itens acima

Vou levar o Molho
Madeira

SABOR DO BOLO

________________________
________________________
________________________

CITE ABAIXO O SABOR:

ALMOÇO BANQUETE
4 OPÇÕES DE ESCOLHA

Milk Shake (passa 2x
na festa) R$350,00

Risole de Milho
Pão de Queijo 
Pipoca

TAXAS DE OUTROS
SERVIÇOS

Vou trazer vinho
R$180,00 a taxa
Vou trazer
Espumante
R$180,00 a taxa 
Barman - Consultar
valores
Locação de Taça
R$35,00 a duzia
Locação de Balde
com Gelo R$40,00
cada balde 

ASSINATURA DO CLIENTE

______________________________________________________________________________


