DEGUSTACAO CASTELO CELEBRATION

Nome do Contratante:

Data da festa: N.° Convidados:
ENTRADAS SALGADOS FRITOS FINOS ESPETOS
(3 OPCOES SERVIDAS NOS PRIMEIROS 40MIN DE FESTA) 8 OPCOES DE ESCOLHA 10OPCAO DE ESCOLHA
e Canapés variados e Coxinha Comum e Espetinho de

Canapé de Camarao
Palmito Imperial
Espetinho Tropical
(mussarela, salame
[taliano, azeitona e
pimenta biquinho)
Espetinho Verao
(empanado com
sansicha e queijo.
Servido quente)
Brusqueta

Trio tropical, com
Tomate

Batata Pringles, com
Creme Cheese e
Damasco

Filé Picadinho ao
Molho Madeira e
Gorgonzola (servido
com paozinho)
R$200,00 - 50
unidades

ENTRADAS EM TACAS

2 OPCOES DE ESCOLHA

Guaca Mole com
Doritos

Salpicao na Taga
Saladinha
Frefrescante

Carne Seca ao Molho
de Jabuticaba
Salada Tropical ao
Molho Pesto

Filé Picado ao Molho
Gorgonzola
R$180,00 - 40
unidades

Coxinha Catupiry
Trouxinha de Alho
Poro

Florzinha de
Mussarela com
Manjericao
Espetinho Verao
(empanado com
sansicha e queijo.
Servido quente)
Risole Carne

Risole Frango

Risole Milho
Crespinho de Milho
e Queijo

Fofinho de Aipim
Marguerita (tomate
seco, mussarela e
manjericao)

Quibe

Mini Pastel de
Queijo (servido com
caldo de cana)

Mini Pastel de Carne
(servido com caldo
de cana)

Mini Pastel de Pizza
(servido com caldo
de cana)

Casulo de Mussarela
Casulo de Mussarela
Bombom de
Camarao

Cubo de Peixe com
Molho de Limao ou
Tartaro

Casulo de
Gorgonzola
Camarao Empanado

Frango com Molho
Rosé

e Espetinho de

Lombo com Molho
de Ervas

e Espetinho de Filé
com Molho
Barbecue

SALGADOS ASSADOS FINOS

5 OPCOES DE ESCOLHA

e Cestinha de Alho

Pordé com Geleia de
Damasco

e Cestinha 4 Queijos

com Geleia de
Framboesa

¢ Quiche de Queijo
com Bacon

e Quiche de Frango

com Alho Pord

e Quiche de Romeu e

Julieta

e Quiche de Queijo e

Abacaxi

e Quiche de

Gorgonzola

e Gravatinha de

Frango de Massa
Folhada

e Folhado de Bacon

com Damasco

e Folhado de Bacon

com Ameixa

e Folhado de

Presunto com
Cream Cheese

e Folhado de Tomate

Seco

e Trouxinha de Frango
e Empadinha de

Frango



DEGUSTACAO CASTELO CELEBRATION

Nome do Contratante:

Data da festa: N.° Convidados:
SALGADOS ASSADOS FINOs ~ ACRESCIMO DE FIE BUFFET DOCES FINOS
5 OPCOES DE ESCOLHA ITALIANO 4 OPCOES DE ESCOLHA
e Empadinha de e Molho Madeira - e Ferrero Fino -
Camarao R$2,00 por pessoa brigadeiro com
e Bolinha de Bacalhau e 100G de Filé por castanha e gota de
e Florzinha de Quatro pessoa - Calculo Nutella
Queijos com Geleia feito de acordo com e Olho de Sogra
de Maracuja o n.° de convidados
e Florzinha de Valor repassado ao
Camar&o R$200,00 - cliente é o valor do BOMBONS
i somatdrio de todos os SRR
e Florzinha de MESEITln: e Bombom de Nozes

e Vou levar o Molho

Gorgonzola : e Bombom de
R$180,00 - Cento Madeira Brigadeiro
¢ Bombom Brigadeiro
GOURMET QUENTE DOCES FINOS Branco
VALORES A PARTE 4 OPCOES DE ESCOLHA e Bombom de Uva
e Tropeirinho ¢ Brigadeiro Dourado
R$200,00 - Cento e Brigadeiro Branco CAIXINH‘;“OPCZDAEEQLBE DOCES
« Escondidinho de Perolado :
Carne Seca e Brigadeiro de Licor e Caixinha de Maracuja
R$260,00 - Cento e Brigadeiro de Café e Caixinha de Lim3o
* Fricassé de Frango * Beijinho - leite e Caixinha de Damasco
R$150,00 - Cento condensado com

e Escondidinho de e Caixinha Branca de

. c6co, com brilho Cereia
Camarao R$350,00 - cintilante . CaixJinha Preta
Cento e Beijinho Gourmet e Taca de Chocolate
e Coquetel de e Delicia de Oreo e Taca de Ninho com
Camarao (servido na e Leite Ninho sem Morango
taca) R$290,00 - Nutella e Taca de Mousse
Cento e Leite Ninho com Maracuja com
Nutella Chocolate
e Copinho de Cocada ¢ Taca de Mousse de
BUFFET ITALIANO Branca Cremosa Limao
e EleekEla
e Penne (servido com e Moranguinho
molhos Bechamel e  Palha Italiana sg&i\vfgég
Ao Sugo com Quadrada
Manjeric&o) - Incluso e Palha Italiana e Amstel
no pacote de festa Branca Quadrada e Heineken-Valor a
e Gravatinha (servido e Mini Churros - parte
com molhos servidos quente « Original-Valor a
Bechamel e Ao Sugo * Brulee - leite parte
com Manjericio - condensado com « Chopp-Valor a parte

R$3,00 por pessoa baunilha e Outra:
¢ Molho Bolonhesa -
R$3,00 por pessoa

Nao quero cerveja



Nome do Contratante:
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Data da festa:

e Mesa de Guloseimas
R$200,00
e Picolé (passa 2x na

festa) R$300,00
e Milk Shake (passa 2x

na festa) R$350,00
e Algodao Doce (2h de

festa) R$200,0

e Batata Frita

e Cachorro Quente
e Coxinha Comum
¢ Risole de Milho

e Pdo de Queijo

e Pipoca

R$350,00

¢ Penne (servido com
molhos Bechamel e
Ao Sugo com
Manjericao) - Incluso
no pacote de festa

e Cravatinha (servido
com molhos
Bechamel e Ao Sugo
com Manjericao -
R$3,00 por pessoa

¢ Molho Bolonhesa -
R$3,00 por pessoa

N.° Convidados:

R$35,00 por convidado

¢ Molho Madeira -
R$2,00 por pessoa

¢ 100G de Filé por
pessoa - Calculo
feito de acordo com

o n.° de convidados
Valor repassado ao

cliente é o valor do

somatorio de todos os

itens acima

e Vou levar o Molho
Madeira

e \Vou trazer vinho
R$180,00 a taxa

e Vou trazer
Espumante
R$180,00 a taxa

e Barman - Consultar
valores

e Locacao de Taca
R$35,00 a duzia

e Locacao de Balde
com Gelo R$40,00
cada balde




